
113學年度四技二專統一入學測驗試題學習指引 

 

考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-C-c  蛋白質(含胺基酸、蛋白質之種類及結構、蛋白質之理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以蛋白質命題，判別蛋白質的種類。 

2. 學生能了解蛋白質的種類，並判別是單純蛋白質、複合蛋白質還是衍生蛋白質。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析和推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
C 

 

  



113學年度四技二專統一入學測驗試題學習指引 

 

考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-C-c  蛋白質(含胺基酸、蛋白質之種類及結構、蛋白質之理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以蛋白質命題，判別蛋白質的結構。 

2. 學生能了解蛋白質結構的種類，並判別不同蛋白質在結構上的差異。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析和推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-實-食化-A-a  實驗場所環境、緊急逃生路線、設備及滅火器使用之認識 

學習

指引 

1. 本題以滅火器命題，學生要能知道滅火器的種類及使用方式。 

2. 學生需了解滅火器的種類，並依火源狀態，選用適合的滅火器並正確使用。 

3. 使學生具備食品化學實驗室器具相關知識的運用與儀器操作之能力，以避免職業災害。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 

食品-專-食化-B-f  容量分析原理(含標準液配製、酸鹼中和、沉澱滴定、氧化還原滴定及

錯化合物滴定) 

學習

指引 

1. 本題以容量分析法(食品樣品酸鹼中和滴定)為概念，提問相關的概念。 

2. 學生需具備食品成分測定所需之全面性思考能力，並解決在實驗過程中發生的問題。 

3. 學生能具備系統思考、分析與探索的素養，並以創新態度來因應新的情境或問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 

食品-實-食化-E-c  蛋白質分析(含蛋白質的定性試驗、凱氏氮定量及水產品揮發性鹽基態

氮(VBN)測定) 

學習

指引 

1. 本題以蛋白質分析(凱氏氮定量)為概念，提問凱氏氮定量實驗相關的實驗流程。 

2. 學生需熟悉凱氏氮定量原理及基本操作方法，也能動手操作及維護各種分析儀器，

冀望能自動去解決在實驗過程中發生的問題。 

3. 學生能具備系統思考分析及規劃執行之能力，並以創新態度來因應新的情境或問題。 

公告

答案 
送分 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-B-g  基本儀器原理(含 pH計、色層分析及光譜分析) 

學習

指引 

1. 本題以濾紙層析法命題，提問色層分析法之實驗相關概念。 

2. 學生需綜合色層分析法的操作步驟及結果作分析。  

3. 學生能運用檢驗分析知識及儀器操作技術，能創新思考、規劃與執行，以提升食品

品質管理之能力，並展現團隊合作精神，善盡社會責任。 

公告

答案 
B 

 

  



113學年度四技二專統一入學測驗試題學習指引 

 

考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 

食品-實-食化-F-a  防腐劑、殺菌劑及保色劑分析(含硼砂之測定、過氧化氫之測定、亞硝

酸鹽含量測定及亞硫酸鹽含量測定) 

學習

指引 

1. 本題以漂白劑分析命題，測定杏乾中的亞硫酸鹽含量。 

2. 學生能學會亞硫酸鹽含量實驗的原理及操作步驟，並且能計算出二氧化硫殘留量，

並判斷是否符合現行法規的規定。 

3. 學生能運用檢驗分析知識及儀器操作技術，創新思考、規劃與執行，以提升食品品

質管理之能力，並展現團隊合作精神，善盡社會責任。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-實-食化-E-e  維生素分析(含維生素 C含量測定) 

學習

指引 

1. 本題以維生素分析(維生素 C含量測定)命題，提問維生素 C含量測定-靛酚法實驗之

相關概念。 

2. 學生需學會維生素 C含量測定-靛酚法測定的原理及操作方式，具備食品成分測定所

需問題解決及全盤性思考之能力。 

3. 使學生具備實驗場所安全衛生相關認知與習慣以避免職業災害，且能運用食品化學

的知識及能力，省思實驗過程中的自我社會責任。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 

食品-專-食化-B-f  容量分析原理(含標準液配製、酸鹼中和、沉澱滴定、氧化還原滴定及

錯化合物滴定) 

學習

指引 

1. 本題以容量分析原理(錯化合物滴定)命題，並了解出錯化合物滴定實驗相關知識。 

2. 學生需學會容量分析原理(錯化合物滴定)測定的原理及操作流程。  

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，以及具備成分測定所需之

系統性思考與解決問題之能力，並能夠藉由分析、推理判斷及反思，解決專業問題。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 

食品-專-食化-C-e  礦物質(含礦物質之種類與生理機能) 

食品-專-食化-C-f  維生素(含維生素之種類、結構及生理機能) 

學習

指引 

1. 本題以維生素及礦物質命題，提問維生素 A、維生素 B6、維生素 D及鈷、鋅的基礎

概念。 

2. 學生能了解各維生素成分與變化，能夠將維生素的生理活性知識，進一步應用在日常

生活中。 

3. 學生能具備維生素專業領域的系統思考、科技資訊運用的能力，展現食品推廣與行銷

之能力。 

公告

答案 
C 

 

  



113學年度四技二專統一入學測驗試題學習指引 

 

考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 

食品-專-食化-D-b  各成分於貯藏期間之變化 

食品-專-食化-D-c  各成分變化後對食品之影響 

學習

指引 

1. 本題以食品成分變化及各成分變化後對食品之影響來命題，提問相關概念。 

2. 學生能學會各種營養素的成分變化，依據不同的物質之變化做出正確的判斷。 

3. 學生能具備食品化學基礎分析的原理，能創新思考、規劃與執行，以提升食品品質

管理之能力。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-b  分析數據之處理(含精密度、準確度、有效數字及測定值處理) 

學習

指引 

1. 本題以有效數字命題，確認學生是否會判別數字的有效位數及四則運算後的有效位數。 

2. 學生能學會數字的有效位數之基本概念，也能熟悉加減乘除運算後的正確有效位數。 

3. 學生能具備具備食品相關專業領域的符號辨識的能力，以多元文化理解的態度來解決

職場上各種問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-g  基本儀器原理(含 pH計、色層分析及光譜分析) 

學習

指引 

1. 本題以儀器正確操作(pH計之操作、氣相層析儀、高效能液相層析儀)命題，測驗儀

器分析法之相關概念。 

2. 學生需學會光譜分析之相關原理及計算，以及辨別氣析液相層析法與氣相層析法兩者

間的差異。 

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，以及具備系統思考、分析

與探索的素養，並積極面對挑戰以解決人生的各種問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-專-食化-B-h  食品感官品評 

學習

指引 

1. 本題以食品感官品評命題，提問食品感官品評之相關概念。 

2. 學生能學會不同種類感官品評法則及流程，並了解感官品評的基礎應用，找出適合

的品評方法來收集產品之評價。 

3. 學生能運用感官品評之方法，以提升食品創新及品質管理之能力，並展現團隊合作

精神，善盡社會責任。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-C-a  水分(含食品水分狀態與食品水分含量) 

學習

指引 

1. 本題以水活性命題，提問水活性性質之相關概念。 

2. 學生能了解水活性與相對濕度之關係，並判別產品置於不同條件下會產生吸濕或脫濕

的現象，並選用適合的包裝材料。 

3. 學生能具備食品化學基礎分析的原理，能創新思考、規劃與執行，以提升食品品質

管理之能力。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-C-b  醣類(含醣類之種類、結構、理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以醣類命題，判別轉化糖的相關知識。 

2. 學生能懂得轉化糖的相關知識，依題目的題意選出最正確的答案。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析及推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-實-食化-B-b  食品化學與分析器具認識與操作 

學習

指引 

1. 本題以分析器具為考題，考驗學生是否具備判斷為那一種分析器具並能說出其用途。 

2. 學生應具備食品相關專業領域的系統思考、科技資訊運用及符號辨識的能力。 

3. 學生能運用檢驗分析知識及儀器操作技術，能創新思考、規劃與執行，以提升食品

品質管理之能力，並展現團隊合作精神，善盡社會責任。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-c  溶液濃度的種類 

學習

指引 

1. 本題以當量濃度命題，提問配製無水碳酸鈉溶液當量濃度之相關概念。 

2. 學生需學會當量濃度的相關計算，能在獨立算出無水碳酸鈉溶液的實際當量濃度。 

3. 使學生了解食品化學與分析的溶液配製的基本操作方法，養成獨立思考與解決問題

之能力。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-實-食化-B-a  食品化學與分析最新發展趨勢 

學習

指引 

1. 本題以今年的食安事件做為命題，使學生能了解食安五環，全面落實食安五環之政策。 

2. 學生能學會食安五環的概念，加強政府與民眾之溝通平台，提升全民對於食品安全

信心度。 

3. 學生能具備對專業、勞動法令規章與相關食安法規議題的素養，培養公民意識與社會

責任，善盡公民的社會責任。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 

食品-專-食化-B-f  容量分析原理(含標準液配製、酸鹼中和、沉澱滴定、氧化還原滴定及

錯化合物滴定) 

學習

指引 

1. 本題以容量分析原理(錯化合物滴定)命題，並了解出錯化合物滴定實驗相關知識。 

2. 學生需學會容量分析原理(錯化合物滴定)測定的原理及操作流程，並能正確判別滴定管

的滴定體積。 

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，以及具備成分測定所需之

系統性思考與解決問題之能力，並能夠藉由分析、推理判斷及反思，解決專業問題。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-B-g  基本儀器原理(含 pH計、色層分析及光譜分析) 

學習

指引 

1. 本題以儀器正確操作(pH計之操作)命題，提問儀器分析法之相關概念。 

2. 學生需學會儀器分析法(pH計之操作)的原理及操作方式。 

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，以及具備系統思考、分析

與探索的素養，並積極面對挑戰以解決各種問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-實-食化-E-f  礦物質分析(含食品灰分含量) 

學習

指引 

1. 本題以礦物質分析(食品灰分含量)命題，提問灰分分析法之實驗相關概念。 

2. 學生需學會礦物質分析(食品灰分含量)的操作步驟，並將其分析結果進行計算、分析

及判斷。 

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，有效的應用分析、推理判

斷及反思，解決專業問題，並重視食品安全衛生與環保。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-專-食化-B-e  重量分析原理 

學習

指引 

1. 本題以重量分析法命題，提問四種分析方法中何者屬於重量分析法。 

2. 學生能了解不同食品成分分析方法，如重量分析、簡易糖度測定、食品添加物定性

分析檢測。 

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，並有效的應用分析、推理

判斷及反思，解決專業問題，並重視食品安全衛生與環保。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-實-食化-E-a  水分分析(含常壓乾燥法、蒸餾法、儀器測定法及水活性測定) 

學習

指引 

1. 本題以水分分析(常壓乾燥法、蒸餾法)命題，提問比較三種水分分析法之實驗相關概念。 

2. 學生需綜合水分分析(常壓乾燥法、蒸餾法)的操作步驟及結果作分析與判斷。 

3. 學生能運用檢驗分析知識及儀器操作技術，能創新思考、規劃與執行，以提升食品

品質管理之能力，並展現團隊合作精神，善盡社會責任。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-實-食化-E-f  礦物質分析(含食品灰分含量) 

學習

指引 

1. 本題以礦物質分析(食品灰分含量)命題，提問灰分分析法之實驗相關概念。 

2. 學生需學會礦物質分析(食品灰分含量)的操作步驟，並對於樣品前處理及取樣做判斷。 

3. 使學生具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，有效的應用分析、推理判斷

及反思，解決專業問題，並重視食品安全衛生與環保。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 

食品-實-食化-F-a  防腐劑、殺菌劑及保色劑分析(含硼砂之測定、過氧化氫之測定、亞硝

酸鹽含量測定及亞硫酸鹽含量測定) 

學習

指引 

1. 本題以保色劑分析命題，測定火腿中的亞硝酸鹽含量。 

2. 學生能學會亞硝酸鹽含量實驗的原理及操作步驟，並且能計算出亞硝酸根殘留量，

並判斷是否符合現行法規的規定。應可獨立操作分光光度計，且可以繪製標準曲

線，再由標準曲線去求得樣品的吸光值，並推算出樣品的亞硝酸根含量。 

3. 學生能運用檢驗分析知識及儀器操作技術，創新思考、規劃與執行，以提升食品品

質管理之能力，並展現團隊合作精神，善盡社會責任。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-C-g  食品色、香、味(含色素、香氣成分及呈味成分) 

學習

指引 

1. 本題以食品呈味成分命題，提問不同種類的呈味成分與食品物質做配對。 

2. 學生能辨別食品呈味成分與對應的食品種類，進而能夠將其做正確的配對。 

3. 學生能具備食品呈味成分專業領域的問題，透過系統思考、分析與探索，並能掌握

國內外食品產業發展趨勢，對於新產品的開發有所貢獻。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-專-食化-D-a  各成分於加工過程之變化 

學習

指引 

1. 本題以成分於加工過程之變化命題，提問褐變的預防方法。 

2. 學生能了解酵素性褐變之成因，並且能找出正確的預防方法。 

3. 學生能具備酵素性褐變的問題，透過系統分析，並能掌握國內外食品加工特性，解

決專業問題。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-E-c  食品添加物安全評估 

學習

指引 

1. 本題以食品添加物安全評估命題，提問各種急性毒、慢性毒試驗的相關知識。 

2. 學生能學會食品添加物安全評估，了解各種動物毒性試驗的內容，並熟悉食品添加

物使用範圍及用量標準制定流程。 

3. 學生能具備化學性食品添加物的安全評估知識，具備專業領域的系統思考能力，在

未來工作能更注重食品添加物的使用規範，提升全民對於食品安全的信心，善盡社

會責任。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-E-b  化學性食物中毒 

學習

指引 

1. 本題以化學性食品中毒命題，提問不同食品中毒與病因或病症的配對。 

2. 學生能學會化學性食品中毒之基本知識，進而將不同種類的重金屬或食品中毒原因

物質與病症做正確的配對。 

3. 學生能具備化學性食品中毒專業領域的系統思考能力，提升工作職業安全及衛生知

識的理解與實踐，加強全民對食品安全的重視。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-E-a  食品添加物種類、特性及相關管理法規 

學習

指引 

1. 本題以食品添加物種類命題，提問各種添加物的相關知識。 

2. 學生能學會食品添加物的種類，分辨各種添加物的名稱及其分類。 

3. 學生能具備化學性食品添加物的相關知識，具備專業領域的系統思考能力，在未來

工作能更注重食品添加物的使用規範，提升全民對於食品安全的信心，善盡社會責

任。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-A-b  食品化學與分析的範疇與應用 

學習

指引 

1. 本題以食品營養標示命題，學生由題目中的敘述計算出營養標示中的包裝份數，並

計算出熱量、脂肪重及糖的重量。 

2. 學生需具備營養標示及邏輯推理的綜合分析能力，就算不具備食品標示的相關背

景，單純運用數理邏輯推理也可推算出正確答案。 

3. 學生能具備食品相關專業領域的系統性思考及符號辨識的能力，並能與市售產品做

結合，發展更完整的標章，善盡社會責任。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-B-a  試料處理及稱量方式 

學習

指引 

1. 本題以試料處理及稱量方式為命題依據，判別試料要如何採樣，並了解稱取的相關

注意事項。 

2. 學生能學會固體試料的採樣方式，並且對於電子天平操作及數值判讀及相關注意事

項都能明確清楚，更準確的操作分析實驗。 

3. 學生能了解食品化學與分析的原理及正確的天平基本操作方法，並維護各種分析儀

器，以利後續實驗工作之執行，展現專業的技術。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-b  分析數據之處理(含精密度、準確度、有效數字及測定值處理) 

學習

指引 

1. 本題以分析數據之處理來命題，提問何者計算值可以用來表達準確度。 

2. 學生需了解準確度及精密度兩種之間的關係，並對於分析實驗後數據呈現最可靠的

結果。 

3. 學生能具備準確度及精密度專業領域的知識，透過系統思考、分析與探索，解決專業

上的問題。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-c  溶液濃度的種類 

學習

指引 

1. 本題以體積莫耳濃度命題，提問配製硫酸銅溶液體積莫耳濃度之相關概念。 

2. 學生需學會體積莫耳濃度的相關計算，能獨立算出硫酸銅晶體稱取的克數。 

3. 學生能了解食品化學與分析的溶液配製的基本操作方法，養成獨立思考與解決問題

之能力。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-c  溶液濃度的種類 

學習

指引 

1. 本題以莫耳數命題，提問配製硫酸鈣莫耳數之相關概念。 

2. 學生需學會莫耳數的相關計算，未來能計算延伸莫耳數相關概念的其他濃度，例如

重量莫耳濃度、體積莫耳濃度、當量濃度、莫耳分率等。 

3. 學生能了解食品化學與分析的溶液配製的基本操作方法，養成獨立思考與解決問題

之能力。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-B-d  緩衝溶液原理 

學習

指引 

1. 本題以緩衝溶液為命題依據，測驗學生是否能判斷出正確的緩衝溶液組合。 

2. 學生能學會緩衝溶液組合，以判別緩衝溶液是酸性或鹼性，對於緩衝能力的定義能

通透了解。 

3. 學生能具備因應新的情境或問題，思考出更深入的解決辦法，積極面對挑戰以解決

各種問題。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-專-食化-B-e  重量分析原理 

學習

指引 

1. 本題以重量分析法為概念，提問以沉澱法分析樣品中的鐵含量之相關步驟。 

2. 學生能判別重量分析法加入沉澱劑及形成的沉澱物形式為何，並且求出待測組成分

之重量。 

3. 學生能具備重量分析法相關知識的運用與儀器操作之能力，並有效的應用分析、推

理判斷及反思，解決專業問題，並重視食品安全衛生與環保。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 

食品-專-食化-B-f  容量分析原理(含標準液配製、酸鹼中和、沉澱滴定、氧化還原滴定及

錯化合物滴定) 

食品-實-食化-C-b  容量分析法(含食品樣品酸鹼中和滴定、氧化還原滴定操作、過氧化氫

的定量測定、水中有效氯的含量測定、錯化合物滴定操作及食品加工

用水之總硬度測定) 

學習

指引 

1. 本題以容量分析法(氧化還原滴定操作)命題，提問氧化還原滴定法之相關概念，並且

能正確判別出氧化數之變化。 

2. 學生需學會容量分析法(氧化還原滴定操作)的原理及操作方式。 

3. 學生能具備食品化學相關知識的運用與儀器操作之能力，以及具備成分測定所需之

系統性思考與解決問題之能力，並能夠藉由分析、推理判斷及反思，解決專業問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-C-c  蛋白質(含胺基酸、蛋白質之種類及結構、蛋白質之理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以蛋白質命題，判別不同種類胺基酸的分類。 

2. 學生能將不同胺基酸與其相關分類做配對，並且能分辨胺基酸屬於酸性、中性或鹼性

胺基酸、芳香族胺基酸、是否具備旋光性。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析和推理判斷，以解決專業問題。 

公告

答案 
D 

 

  



113學年度四技二專統一入學測驗試題學習指引 

 

考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 

食品-專-食化-C-b  醣類(含醣類之種類、結構、理化性質及檢測) 

食品-專-食化-C-c  蛋白質(含胺基酸、蛋白質之種類及結構、蛋白質之理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以醣類及蛋白質命題，利用四種不同的實驗，推測可能是那種成分。 

2. 學生能熟悉醣類及蛋白質的實驗方法、原理與結果，先區分是醣類或是蛋白質，在

利用不同蛋白質的實驗，來判別此物質在那些實驗呈現正反應結果，以選出最正確

的答案。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析和推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-C-d  脂質(含脂質之種類、結構、理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以脂質命題，判別脂質的結構及理化性質。 

2. 學生能了解脂質的結構及理化性質，並判別不同脂質結構特性，以選出最正確的答案。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析和推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
A 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題  

學習

內容 
食品-專-食化-C-d  脂質(含脂質之種類、結構、理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以脂質檢驗方法命題，判別脂質的何者成正比關係。 

2. 學生能了解不同脂質的檢驗方法，並且了解不同脂質測定方式以及其代表意義，判

斷之間的正比或反比關係，以選出最正確的答案。 

3. 學生能運用檢驗分析知識，有效的應用分析和推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 

食品-專-食化-B-f  容量分析原理(含標準液配製、酸鹼中和、沉澱滴定、氧化還原滴定及

錯化合物滴定) 

學習

指引 

1. 本題以容量分析原理(氧化還原滴定-碘滴定)命題，測試是否理解其原理。 

2. 學生需學會容量分析原理(氧化還原滴定-碘滴定)測定的原理及操作流程，並且能判斷

使用到的藥品順序及用途。 

3. 學生能具備實驗場所安全衛生相關認知與習慣以避免職業災害，運用檢驗分析知識

及儀器操作技術，以提升食品品質管理之能力，並展現團隊合作精神。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 

食品-實-食化-E-b  醣類分析(含醣類的定性試驗、簡易糖度測定、糖度計校正及還原醣定

量—梭摩基(Somogyi)法) 

學習

指引 

1. 本題以醣類分析(還原醣定量—梭摩基(Somogyi)法)命題，提問梭摩基法之相關原理

及概念。 

2. 學生需學會醣類分析的原理及操作方式，並且能判斷使用到的藥品順序及用途。 

3. 學生能具備食品成分測定所需之系統性思考與解決問題之能力，能規劃與執行實驗

工作。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 

食品-實-食化-E-d  脂質分析(含脂肪物性測定如熔點及比重、脂肪酸價測定、脂肪皂化價

測定及脂肪過氧化價測定) 

學習

指引 

1. 本題以油脂酸價測定命題，測試油脂酸價之相關原理及概念。 

2. 學生需學會油脂酸價測定的原理及操作方式，並且能單獨配置所使用到的相關藥品。 

3. 學生能具備具備食品成分測定所需之系統性思考與解決問題之能力，能規劃與執行

實驗工作。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 

食品-專-食化-C-e  礦物質(含礦物質之種類與生理機能) 

食品-專-食化-C-f  維生素(含維生素之種類、結構及生理機能) 

學習

指引 

1. 本題以維生素及礦物質命題，提問維生素 B2、泛酸、及鈣、磷、鋅的基礎概念。 

2. 學生要能對於維生素的別名有一定程度之認識，方可以由別名來判別維生素種類。 

3. 學生能具備維生素及礦物質專業領域的系統思考及科技資訊運用的能力。 

公告

答案 
B 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 
 

學習

內容 
食品-專-食化-D-b  各成分於貯藏期間之變化 

學習

指引 

1. 本題以澱粉、類胡蘿蔔素及各營養素在貯藏期間的變化命題，提問其相關概念。 

2. 學生能學會將營養素的變化與生活實例做判別及對應，並針對其各食品特性規劃最

適宜的加工程序。 

3. 學生能根據營養素變化之學習，培養其專業能力，以解決職場上各種問題。 

公告

答案 
D 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-C-d  脂質(含脂質之種類、結構、理化性質及檢測) 

學習

指引 

1. 本題以油脂精製純化為考題，考驗學生是否能依序寫出油脂精製純化之能力。 

2. 學生能具備食品中脂質之基本知識。 

3. 學生能運用食品化學相關知識，有效的應用分析及推理判斷，解決專業問題。 

公告

答案 
C 
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考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群） 

科目

名稱 
□國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

題目

類型 
■單選題       □非選擇題 

試題 

 

學習

內容 
食品-專-食化-B-c  溶液濃度的種類 

學習

指引 

1. 本題以溶液濃度之計算與配製命題，提問重量百分率濃度和體積莫耳濃度等相關濃

度的基本概念。 

2. 學生需具備物質之分子量、莫耳數等基礎知識，再學會體積百分率濃度、體積莫耳

濃度等相關濃度計算，可獨立計算出溶液之實際濃度。 

3. 學生能了解食品化學與分析的原理及基本濃度計算或操作方法，進而規劃與執行實

驗工作，具備對工作職業安全及衛生知識的理解與實踐。 

公告

答案 
D 

 


