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01
整卷分析-專業科目一

• 施測結果分析

• 成績分布圖

• 109-113學年度平均分數



施測結果分析-到考人數
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施測結果分析
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49.8 16.42 14,92

48.94 15.10 2,96

0.85

0.82

選擇題50題
滿分100分

北部 中部 南部 東部與離島

55.6 50.77 47.52 39.65 
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施測結果分析
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施測結果分析

109-113年度平均分數
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02
專業科目一評量架構

⚫ 食品加工、食品加工實習
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評量架構-專業科目一（食品加工、食品加工實習）
測驗內容 題數 小計(配分)

一、 食品加工基本概念 1 2

二、 營養素 3 6

三、 食品保藏 6 12

四、 穀類、豆類及薯類加工 6 12

五、 果蔬加工 4 8

六、 釀造食品 4 8

七、 肉品加工 3 6

八、 乳品及蛋品加工 3 6

九、 水產加工 4 8

十、 低溫保藏食品 3 6

十一、 嗜好性食品 3 6

一、實習場所之安全衛生教育與相關作業管理 1 2

二、加工原料與特色食品 1 2

三、穀類及豆類加工 6 6

四、水果類及蔬菜類加工 1 2

五、釀造食品 1 2

六、畜產品加工 1 2

七、水產品加工 1 2

八、產品品質評鑑與行銷 1 2

合計 50 100
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難易度及鑑別度分析

•試題分析指標的涵義

•難易度與鑑別度交叉表
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試題分析指標的涵義

難易度分布

困難

30%
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難易度 難易度等級

P ＜0.4 困難

0.4  ≦ P ＜0.7 中等

0.7  ≦ P 容易

0.4 0.7

容易中等困難
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試題分析指標的涵義

鑑別度分布

不佳

14%
可
8%

佳

26%

優

52%

鑑別指數 試題評鑑

D＜0.2 不佳

0.2 ≦ D＜0.3 可

0.3 ≦ D＜0.4 佳

0.4 ≦ D 優

0.20 0.400.30

可 佳 優不佳
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難易度與鑑別度交叉表

難易度

困難 中等 容易

鑑
別
度

不佳 20、21、35、47 17、23、34

可 1、10 19、49

佳 2、7、18、40、41、42 13、22、39 24、25、26、48

優 16、32、44

3、4、5、6、8、9、11、14、15、
28、29、30、31、33、36、38、43、

45、46、50

12、27、37



04 題例說明



15

專業科目一

鑑別度

優良
試題作答狀況

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 7.63 41.77 44.68 5.92 0

0.42 0.72
高分組

(選答比例)
1.01 82.83 14.48 1.68 0

低分組
(選答比例)

17.27 10.61 61.52 10.61 0
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專業科目一

鑑別度

不佳
試題

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 2.49 46.91 5.15 45.45 0

0.45 0.09
高分組

(選答比例)
0 52.86 0 47.14 0

低分組
(選答比例)

8.18 39.09 14.24 38.48 0
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專業科目一

難 度

困難
試題作答狀況

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 11.49 36.45 32.59 19.47 0

0.19 0.1
高分組

(選答比例)
13.80 18.52 42.42 25.25 0

低分組
(選答比例)

15.45 48.79 20.61 15.15 0
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專業科目一

難度

容易
試題

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 1.54 9.09 83.28 6.09 0

0.83 0.3
高分組

(選答比例)
1.35 3.03 94.61 1.01 0

低分組
(選答比例)

3.94 20.00 64.55 11.52 0



05 試題評論
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◆本試卷涵蓋基礎概念及觀念統整應用之試題，題型有操作實務內容、實作量測

工具使用、計算題及融入生活應用類等試題多元，也考驗學生須廣泛涉獵各章

節內容和思考判斷能力，能測驗出學生該科具備基礎及統整知能，部分試題貼

近生活情境與素養導向相互連結。

◆整體而言試題難易度適中，鑑別度佳。對課程內容之熟悉度。題型部份偏重於

實務經驗，是很不錯的命題方向。

◆題目可朝跨章節方向設計，使試題的涵蓋面增加，較能在有限的題數中測出更

廣的範圍
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整卷分析-專業科目二

• 施測結果分析

• 成績分布圖

• 109-113學年度平均分數



施測結果分析-到考人數
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施測結果分析
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40.97 16.65 12,94

42.59 18.19 2,98

0.86

0.88

選擇題50題
滿分100分北部 中部 南部 東部與離島

50.11 41.23 37.73 32.34 



24

施測結果分析
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施測結果分析

109-113年度平均分數
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02
專業科目二評量架構

•食品化學與分析、食品化學與分析實習
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評量架構-專業科目二（食品化學與分析、食品化學與分析實習）

測驗內容 題數 小計(配分)

一、食品化學與分析基本概念 3 6

二、食品化學基礎分析 10 20

三、食品成分 11 22

四、食品成分在加工及貯藏過程之變化 4 8

五、食品添加物及食品安全 3 6

一、實驗場所之安全衛生教育與相關作業管理 1 2

二、食品化學與分析之基礎概念 1 2

三、食品化學基礎操作 6 12

四、食品感官品評 1 2

五、食品成分分析 7 14

六、食品添加物檢驗 3 6

合計 50 100



03
難易度及鑑別度分析

•試題分析指標的涵義

•難易度與鑑別度交叉表
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試題分析指標的涵義

難易度分布

困難

52%

中等

42%

容易

6%

難易度 難易度等級

P ＜0.4 困難

0.4  ≦ P ＜0.7 中等

0.7  ≦ P 容易

0.4 0.7

容易中等困難
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試題分析指標的涵義

鑑別度分布

不佳

10% 可
12%

佳

22%

優

56%

鑑別指數 試題評鑑

D＜0.2 不佳

0.2 ≦ D＜0.3 可

0.3 ≦ D＜0.4 佳

0.4 ≦ D 優

0.20 0.400.30

可 佳 優不佳



31

難易度與鑑別度交叉表

難易度

困難 中等 容易

鑑
別
度

不佳 24、26、38、48 5

可 1、25、31、36、46、50

佳 7、34、35、37、40、49 6、9、16、28、29

優
2、11、13、14、21、33、

39、42、43、47

3、8、10、12、15、18、19、20、
22、23、27、30、32、41、44、45

4、17



04 題例說明
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專業科目二

鑑別度

優良
試題作答狀況

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 23.12 10.87 53.77 12.24 0

0.54 0.65
高分組

(選答比例)
4.38 0 90.57 5.05 0

低分組
(選答比例)

35.95 21.35 25.14 17.57 0
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專業科目二

鑑別度

不佳
試題

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 31.59 22.95 25.94 19.52 0

0.23 0.01
高分組

(選答比例)
31.99 25.93 19.87 22.22 0

低分組
(選答比例)

25.14 24.59 31.35 18.92 0
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專業科目二

難 度

困難
試題

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 19.78 19.26 35.27 25.68 0

0.20 0.4
高分組

(選答比例)
46.80 5.72 23.57 23.91 0

低分組
(選答比例)

6.76 28.38 37.03 27.84 0



36

專業科目二

難度

容易
試題

選項 A B C D 未答
CTT
難度

CTT
鑑別度

選答比例 8.39 5.65 8.22 77.74 0

0.78 0.42
高分組

(選答比例)
0 0 3.03 96.97 0

低分組
(選答比例)

15.68 13.51 15.68 55.14 0



05 試題評論



專業科目二
N
E
W
S
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◆試題難易度適中，評量層次分佈洽當，具有鑑別度，答案選項均勻且分散，

可避免考生猜題得分。題目生活化且靈活，符合108課綱倡導之精神。答案選

項均勻分散，可避免考生猜題得分，命題複選形式的單選題型達到複選效果，

理論題及實驗題目比例適當，試題涵蓋理論觀念及實驗實務，注重實務操作技

巧，有助於教師落實實作教學，及學生注重實驗細節及操作熟悉度以及觀念的

正確性。

◆各題子選項能激發考生基礎知識之整合及應用能力，具有鑑別度。

◆簡單知識、理解之基本背誦題型較少，且能利用子選項之複選題型來提升難

易度，達到考生知識統合之目的。

◆以圖表題連接實作理論及落實生活應用面，在實驗題中融入實務情境及數據

運算，出題方式靈活新穎，具實務面之統整型題目可檢驗考生系統性思考及解

決問題的能力。
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