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10.

11.

o

- FEPS A PR s RS - 2]~ B EA I DR A 7

(A) TRl AR (B) R - MR
(C) 7 BIREZER R AR - 2/\FE (D) T8 O = st

- SRR B B R B R L B Rt T - A R A — AR 72 2
(A) cafeteria service (B) carving service
(C) catering service (D) counter service
B N B RAE A TR - FERZHENRLT T Y 2
(A) captain order (B) doily paper
(C) duty roaster (D) function order
IR Continental breakfast Bl American breakfast #Y setting » A/ ¥R ?
(A) Y75 coffee cup & saucer (B) $53% B.B. plate & butter knife
(C) ¥ napkin (D) 57 sugar bowl & creamer
- YR E A B BB kAR B B A = LARGE 2
(A) RE I PR = E R Y (B) B & P12 i it
(C) 32 5% Pr M Bz HI k55 (D) EHEEEF FIE RN

HEFEANST B 120em > 90cm B » S AR M e N~ E R

(A) 140cmx*x110cm  (B) 150cmx120cm = (C) 180cmx150cm (D) 210cmx 180cm

SR IR A FETAEAR - HE FYI%IE 2
HH R 4 MBS N BB T BEIE
AHFH~-Z-F BH~ -~ T OH W~ T DL ~H"~T

- MR A S LA ER - 5 $EER 2
(A) FEEMEELEANRIIFE I E AR (B) BESEI M IER BT EE 2%
(C) EMMEERE AR B A (D) RS G RLFE R B AE TR 7 A2
THE A S EE briefing AU FE/EH 2
(A) 73 H TAE R E AT & b (B) fadfai— H &R
(C) FRHHE HE s B E = IH (D) B BERTY KM 55— REA R

TERE BIRR D iR AR AR L TR IR - ]2 IEHE 2

(A) BEESTRE BB steward department @ B 5 ZEBEE [ 7 575
(B) PR department £ EIHHE ~ [F15€ RARRATTSEFHER R IF R%
(C) REEFTEE GRO SZfafErgm!

(D) BE HANaEE R HR department

NHIBHHER 2 ARG - Al $EER 2

(A) Bar KK DB e BRI Ry i 228 K B

(B) HZ¥p I K e E IR A R I S 1R R

(C) A S H DA ERREE AR, - B

(D) HIRIE K 25 b A ALMRIE K 25 AT 2R BT R 2 KK
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NHIRR BB EERIRGHE » A& #EER 2

(A) LB PN L2 ey - FERRER BT NEFTE
(B) pick up room F{EFRIEF FEME L stay room

(C) BH51ERNT - FEFTBHEM T2 BE TIRRR

(D) FERFHIER no baggage B4 » BERHINRE

YRR R B AR R B RO - )R 2

(A) A5 R HENERETBR (2F ) R BRFERSER (F4)

(B) WERRF ST K T IRZ - D HIE R

(C) EEFELLE ~ ARV N HEESARITEREY

(D) ANEHE LU REEC AR T U B - BosE S Ea

YRR R B BRAURGH - Al gEaR 2

(A) R iy - TR EELI T EIR - TR

(B) 5 [ERHE MR - R R SRR & JL1T

(C) BLBEF Iy > BAFGBIES SR - B AHEBHF

(D) iBH TR - RIRFFERRIEE ATINRA X - (HAE T

R EENRE - IR 2

(A) DND : 557371 # (B) due out : THZHIEHEH
(C) house use : FFHHEAZE (D) sleep out : & A FKAH
TR R AR ARG - (A $EaR 2

(A) A corkscrew

(B) TR BEEI TR - EEHIETIERT T - DIZSEE 2

C©) BEUIRG M EE RS - THRIHS SR M 7 =C AR
(D) R4 EEEEERE W ATEG A SHUERN RN - A e hEHE

YR R R s B L~ f A B R B R RIAYRGHE - (75 EEER 2
(A) FZEGERs - Sl ANEH KRS

(B) ATPEEVLHRIRY - FERFER B Z (o IR

(C) BLHEMMFIURF - FERA I L B EE2E

(D) A By vels - n] IR IR LIRSS

NEURA/ N EFE AR A B ERGE - AR 2

(A) B OFESE R - 0B TR R SE R ]

(B) AZHWE GG - Alik LBk - TR ARE L

(C) FLBHEF - W LUG THBERTAE S - DUSIIHARE T

(D) DIBRFHERF ~ FEH L » AIBFTR R 2 - SRRl rh R &
YRR LSRN a5 I 2

(A) e EH B ~ BB (B) JEMREHRAR ~ BRRIETHEIR

(C) JEBWDRER ~ ISR (D) SEEHIRELC ~ BRIBIRRER
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20. YRR E B EKIRGHIRGHE » A& I 2
(A) BEERFazE B HLamh » JEE L RIEE KB 5 E
(B) SRBNEFGERFT » 930 By home-delivery service
(C) Z LIRS =00 E - HIRS ANEXBREF
(D) — M E » REEEEEAD » 2 DRI Ik R

21. THIRARA buffet service FYFGIE » ]34 1EHE ?
(A) B FAEFE A BN AR - BB R EDEIRAE S TRt
(B) AJLIEIERM TR & » P BM AR IRE
(O) IR £l A B E MOREHE /7
(D) (& H B H RN » WIE IEER SRR

22. FEIBHRPPEEORH 7 B AR B A > )5 1A 2
(A) LRI - AL - BEEE TS
(B) MBS IR e B A LA E T B eyt
(OF ELISTEN= AV 7 AV VAN LN 2 N
(D) FRELPYELL 5 °C 2 i FEHTRE

23. NHIRIAE AR ( table service ) BEER ARG - {5 #5538 2
(A) TRft—E AR
(B) NS EREHA H TERT T TR S
(C) /=M E R ~ ISR
(D) e gy - DU A BRva T g HEREE AT

24. TFHIRHA adjoining room ARG » (A 1EHE 2
(A) BEHRFETITRRE » TR RrE
(B) H#HEARAWHEIK » BEEREREME
(C) BA—E B HE - Rk =
(D) Wi 5 » FFASEak A » X FediiE e

25. MHIBHAIREESS 5 A service directory YR » [ IEHE 2
(A) BHEEIREEES » @SB E » BINEREM: b
(B) S H REBUAZ FIvkAE I - (LR RS IR
(C) FRBHARER A 2 s 7 B B el J e ]
(D) XA T p% 5 5a %

26. MYIBARIREEEFEA B TR ERIRGHE - ek 2
(A) BT A BEFGCRUE  EHE B 2 F 58 B H
(B) M N SBIAE AR - ENL RIS T 8h & A1 P4
(C) MRt A SFRHFEEREARESES) - M ZHRGE R IAERRRE ~ T E)
(D) Bl 0 A BRESE R BE 4 M 5 REGH TR e B e sk 285

27. NEIEEH Ry o R o (E R 2

(A) H=A4K ¢ yukata (B) #%E © slippers
(C) 1151 ¥, ¢ non-slip bathtub mat (D) R J& B : hand dryer
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BT BIEEDEIREERIAR B L IhRER R » (A& SR 2

(A) AR R AR (B) R RTRRFETT - Dtse X i
(C) 3t T Ry A= B EREI PR AL (D) A HEGRIREEN - 5 [ ZERH R MK AN 5
THIRER AR A BB EEZS pass sauce HYRGIE » A& 1EHE 2

(A) e AT T (B) BT ~ AR 284

(C) LUNERF &7 =)L T (D) PLFE A 5E—& e

YU REA R BRI R i S SRR N BRI S - DU R K S T 2
(A) RLOMRERHIZ:  (B) EEABEHE (O Cli=(RHlsy (D) ZE=(RHE

Pz set menu 141 cold appetizer ~ soup ~ hot appetizer * main course Eil dessert IFf - Hi|
AR A B IS show plate HY AR By fi] 2

(A) Y45 cold appetizer BERE—GHIGE (B) I#5 hot appetizer BRZHF—HHIE

(C) I#5 main course EAERF—PFKE (D) 45 B.B. plate li—ffIGE

TR E A BB BE R fr 7 H 1Y flatware 2

(A) butter dish (B) lobster pick (C) salad fork (D) snail tongs
— A FEAE BPE B BE TR LY semi-buffet menu » 2B Y IWF—FE menu ?

(A) a la carte menu (B) all-you-can-eat menu

(C) cycle menu (D) partially selective menu

HEITHZE T BRI AR - HAEHE IR R frT 2
(A) 3 ATEAZE ~ 120 ZFF7/KE 3 ~ 4 /35EIR
(B) 3 ATEAREE ~ 150 ZFF/KEL 5 ~ 6 434510
(C) 5 AFEAREE ~ 150 ZFF7KEL 3 ~ 4 43451396
(D) 5 ATAZE ~ 150 ZFF/KEL 5 ~ 6 /r5EIR i

YA DB RER T EORE 2

(A) ginger ale (B) mineral water (C) root beer (D) tonic water
YRR A IER 228 - (35 I 2

FH O Rk« 4o~ Ty EERER - BRIAISRER

A~ RN ¢ ORE SRR T BRBREK ¢ EHR

AH~Z A B HF~ -2~ T (C)

NHNBEATERE TR ORI ARG » o] EAfE 2
(A) T8 R alcoholic beverage

H

W T DL A"~ T

(B) XF#Fy soft drinks

(C) Mo WiHIWPREIREER T Ty 40 BT

(D) $cBd " PEEENEL ) PEER " SRR IR BT ERSE o L BCR
REZEEF T Scotch straight up ; » AR 2

(A) RFE BRI LS ~ MEER (B) #RA& BRIV L2 ~ DIk SR
(C) JEA AT AIAERRE LS, ~ FERK (D) JE I AYHIR IR 5 ~ TTiavk B
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39. FHIEKREHZ S ARE - {a] IR 2
(A) EfER T ¢ fresh juice (B) #£FJ7K : cider
(C) 1B & FL : yogurt (D) #5%Er : milk shake

40. NHIBARFE R B AR (35 SR 2
(A) bar spoon : {E R BGER L H
(B) glass rimmer : {E RS ERE LA SEH .2 H
(C) jigger : TEREIUY « RyTFEMELZH
(D) straw : BLZIFERRIPGMERC - IRk BE L

41. NHIRR RGeS 2] R I 2
FH RS 2RI Ry IRURIBE (L 2R B A R —RE X B T 15
Z. : beer ~ sake * sparkling wine 5 J& g 7Y
A : Calvados ~ Cointreau * tequila & 7&K B4
T : amaretto ~ Galliano ~ sole gin & & HY
A)HF A B H~T O Z-A DL~ T

42. NIRRT BURS ~ W B R Rl - Al SR 2
(A) Syphon &k » 2 FH e BR A S 2
(B) HLRERE RS - BRI ~ RS
(C) EZMYEEL R R LR UKk - ZRE K L brandy
(D) DUEE-RET ik L T BERE R4 o FH iy it it

43. NHIRHA HEE ARG - A EhE 2
FH @ mocktail By BPRE R I ERRE
2.+ frappé BB vk A SRR TR ENH » FREAM RIRYERRE
A : frozen Bl A HEL KB — L I SRy T b T R ERAR A EIORE
T punch F/l9fEIERZT1 - EEHEEAIRIER
WHZH  ®F-Z-T  OW-H"T  OzZ AT

44, IS AusE B3 T Arabicay  AARAIE 2

(A) Tk Z e (B) Mk .. B Fh
(C) mhk iz A (D) Wi i B R R

45. FHIRER Cognac FYFGH » (a1 [FHE 2
FH - IR A
Z, * PIiEB] Armagnac FiTEE & iVE i fE
A ATRERAY X.0. 3% extra old
T HATE R SRR AR G AR AR B i P RF R

(A)H -~ & B)FH T (ORARNE O)H~ T
46. NIRRT A H RIRIRGIE - {15 1A 2

(A) K : BHBISEE RS (B) ZRHI : REERTEA R

(C) Zfar + RZRR TR IR 7K (D) ity + S ER IR R (R T
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NHUBRRIIEEL F AT Y E - {r] 7 IR 2

(A) B EH caffeine B> (B) B LU Z 5y 1 BRI

(C) B R Bdiry v Sy 1 2 0Rt (D) B ARR R B A R AT
YRR HE R e H AP BB AR & ()75 1EHE 2

(A) Chi Chi : vodka ~ blending (B) God father : brandy -~ building
(C) Manhattan : rum ~ stirring (D) Side car : tequila ~ shaking
NEUME—REA R - o SRR S oAt = 2

(A) Anisette (B) Drambuie (C) Galliano (D) Sambuca

HEEW "B & B BYFEAM R ] 2
FH : Barcardi Z. : Benedictine D.O.M. A : Bourbon ] Brandy
A)H~ & B)H A O L~ T OYA~ T
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