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3. RSB 5058 RE2 43 0 £ 1009 - ZEHES - ZFEETENRD -

4. KRABHAE—FEE  S58FE (A B) (O (D) MUEEIE & F5:E
—EREEEE @ TEEFR—EEHESIEAN » H 2B $hEZ RIS
BEAEBHIEI) o

5. AMBZTHRNET R AMERMER o

BEASEEESERBZAEA  HELBCREEZERNE » B5ERHS
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RAREE  HEERIH (D)

10.

11.

12.

o

R FLAPEIREF IR R R e E R R T 2
(A)pH 3.2 ~4.0 (B) pH 4.0 ~4.7 (C) pH 6.4 ~ 6.8 (D)pH 7.2 ~ 7.6

. TSR ( yoghurt ) BB FHIMH—FRILIAY5ME 2

(4) 7, (B) FEF (COR (D) 73
R A P LA B 2 7555 2 BT 2

(A) FlS (B) 7LHEHS (C) BB (D) HETH AL
YL 1L R PRI I3 1 PR AR ( botulism ) 2

(A) FERAHE (B) [EARAI (C) T (D) HRRE g
PRI T TV A+ SR R SRR 7

(A) %7 (B) {7k 71 ©AALES (D) BEMICHE
. FIVEMEAE I TSRO - I TR 2

(A) FoEGRHR EHEE R - FRAGERRR R B

(B) FoBfi 1k BRIGE MR 1R SR B e iG] » 12 PR AT R ZE v T b
(C) Flj LR A MIT55 - A A ] i AT e
(D) R 8 AT SRRl Ry B =y W e

- IREESL IR TAEHES) T AREE=Cy » b= C DEHE FYIWE—IE 2
(A) £R¥% (keep it cool ) (B) 19.2& ( keep it covered )
(C) fEJ# ( keep it cheap ) (D) BT (keep it clean )
- NIER/KESEBEENRCE - (&SR ?
(A) Ry ENERMN (B) f HAH = SH %
(C) Bor A FEE & A el (D) FJHZ% &= A BT TE RG R
- HFBEHRREHAE R RN TSGR - T &R ?
(A) T E Y B A (B) AR PHIEF MY
(C) 2 R AR R LAY Rk SRR (D) ST e B Y VAR
TRELK E S B A R E 2
(A) BERIRSEEEIR (B) HoE i 7K SR SRR =
(C) AN & A R i (D) HE M H RIE LB R A IS
TR ESRBLSL R S A S N YRR AR5 2 2
(A) R ARy R (B) JFURH A R I3
(C) IRt aRFEE K] (D) B ELEEN pH {HEIK
BUERARO/KEL BRATHRLAIYEIR - RS EERE » Hh s e s ks 2
(A) H%EE F T ( myogen ) (B) WLE)EE 1 (actin )
(C) AlEEE H ( myosin ) (D) WE&EE H ( actomyosin )



13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

RAREiE  HEERIH ()

AR A TEARA A A 1 F R B i i 2

(A) P32 ( aspartame ) (B) ##4E ( saccharin )

(C) B APl ( cyclamate ) (D) ¥f Z#& Mk ( dulcin )

THAE N BREAINIY) T iR  B9TIEE 2

(A) HIF BRI 4 (B) B IIRRIC RV S EIRIK

(C) Bt (D) HIFHHHERYAE K

Ty EANBR GiEC BHAGE » HOH i SE B HnEREE 2

(A) =% (B) FLEER% (C) B- HHEEE= (D) HEE =R
FIKBERS (BIEEHE ) R F R AL » BRI AR E R d TR = R Ny IWE—3E
FEfh 2

(A) ity (B) fai¥ (C) &Ik} (D) A&
R TR )RR T B A - TSGR A EE 2

(A) BN ABZ 2 (GRAS ))& (B) @54 % » [EEIEHm A CE
(C) i R B G A B BlE (D) HRIREA AR TEH - 25 IEBEH
BAESERNFE Rz THREA ) - NIIRGRTE IERE 2

(A) BBFY T R Ab iy P R b P RARYE | S LI 2348
(B) Wt RIANRERH » (A SR A AR A

(C) M eI ZH Bl B R < RVIbfE

(D) M eI R H2E 7k oy Pk

FELEIREIE B KR A EEE K TR AR a2
(A) 18 °C (B) 38 °C (C)45°C (D) 65 °C
IKEFACATERHZBE » F NYMEEL i FEF 2

(A) ZXE% (B) VLI (C) i (D) JE PRI
P AR FESE S R AT AR B R A 2 2

(A) TEY'E (B) lE& (C) Wi (D) 7k
BRI TE R L - 2B IRBL R iy 2

(A) Y-SR (v-ray) (B) x-Gf## (x-ray )

(C) ALAME (IR ) (D) E=4MRE(UV)

BUS R - R R SR 1E S 3 A T B AN % e i R AR 2 2

(A) R R R I

(B) Jok D BRAF R B TP A IR B

(C) ey BB Ve - D 25 75 SR

(D) SRR S T3k - BRI ZE3H

il B EA TR R - EROR R P I RE AL - RS A5 I 2
(A) g th— R b (B) Sz ik ~ AL - R R
(C) iigs Ry A a b 2 Wi (D) g5 R G - TR E R,

i
W
i
o
(o]
\



RAREE  HEERIH (D)

25. DIHZEZRERFr AL AR Bl - AR AUEs My 2

(A) FIEESUERAIAE R h (B) HIFERR - RahBIERICR
(C) HFERR - RahrHHHIERZE (D) JHXERFIRERIR - rIfREF R T

26. EERELFORAYELEL » RYIWRRE R IEE 2
(A) B KIS ES S ( micellar structure ) 855y BX[H
(B) BRI R RKELHTRZ R
(C) BRI ERBRHIRE TN
(D) ERHK T & =R S

27. KEHATE MIRERES - S T aELf Gk 2

(A) WAL ( peroxidase ) (B) #7186 ( amylase )

(C) ZEH B ( protease ) (D) B4 B ( lipoxygenase )
28. HEEHRMAIARAYIIEE (function ) » A3 RePUSERK » FAIRGIL Al 25 IEHE 2

(A) — RS TIRE (B) iRy A BRI TIIHE

(C) =k BIIThRE (D) PH#R R SALAYDRE

29. T EE S RSB I T ERIRIE - REFESG I =REI L - IR — R AT
RPN 2

(A) /NERIERS (B) E\ALAY 2R 52T
(C) IRZFRATRESL (D) BT HETE R AR A

30. MY REMAS BRI TA EANESH » MEEAREE ?
(A) Bl EY — IR T4 ( eicosapentaenoic acid * EPA )
(B) TEPH-RAYALERE ( steroid )
(C) B/ RIS RABHE ( dietary fiber )
(D) ZEHUK G FUE R P A I BIERZ P RZ I ( lysinoalanine )

31, DIBGEEAT I TRk - YRI5 B A SRR 1% 2

(A) HZI (B) r= SR bERESE (C) Kl (D) K%4
32. FESAMBLERE PR o WEED BR R RS S e 2 M B S B i K 2

(A) 5 — FR — R%R (B) 1HIR — MR — &E

(C) iR — #E — BE (D) #H — RE — 2l

33. WESHBGE AR Rl s ME P e BEHRRR - BERENHER LS B 22 AR R R iR ( exhausting ) »
YA A A 2
(A) Bt HITERT 1L @M E VI AR =
(B) HZZH B AR B (s 551 B 1E VR
(C) HEHRE RS - HEEHATH 22 RS

(D) HZZ & isi a2 ~ JERES R < 28 H

pes
H
N
il



34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

RAREiE  HEERIH ()

TG RRETER E ARG - 2 IEHE 2

(A) AR RETH A B S R B AR P e R L I SR A A 8
(B) KB ( pasteurization ) 245 60 °C DL AR pR Bl
(C) AR E A ~ FFAAR - MEER A E T
(D) MESE R s RV BAR B R - (R e I

DU E THRESEAR R - 8 IRGIL ] D IEAE 2

(A) AIDUiE BRI R (B) A LARG IR A e i
(C) R#T5 1L W - BEESCR (D) AT RAAEY) - A B TUR

TESE B i B P i o RS B R S R A B G B DR © A8 9 WHR— T il o [ 1
HIRESE R L » BELLE /KSR 2
(A)pH 6.1 ~6.8 (B) pH 5.1 ~ 6.0 (C)pH 4.7 ~5.0 (D) pH 3.7~ 4.5

RIS ~ IRBITEMHE AR E ( C botulinum ) WIELEE » FYIRGHRTTH R IERE 2
(A) HZBV T BULREHE

(B) HZE\ T3 - e e A SA LM B ERZ W

(C) WETTIE - ARG IRIKI B B Z eI SR

(D) [FREEE T » B2 LR BN 3 75 B R RE

I VAT B0Ry o » FERE 2R M InE—BFR ( ¢ ) 1% BIEFEMTEE b Eff
Bl D {H ( decimal reduction time ) [EIFYRAFR - (735 IEHE 2

(A)tleog(%) (B)D:tlog(%)

(C)tleog(%) (D)D:tlog(g)
WESHAL R HYITRE — (285 (cold point ) » FEHYE ?

(A) SR ERIELY, - (RS EAZRHYIES

(B) By EHVELT » 1 BEREI AR AR I L

C) ResH A GRENINLE

(D) F2sHEVE I 18 B

A ER IR IERGE - NI A IERE 2
(A) W§Y2 1 ( psychrophiles ) Fe#i2E R E 1y 20 °C LUF
(B) {3 ( psychrotroph ) fEIRE 0 "C RFRREAE R

(C) H{EL B ( mesophiles ) fi4: Rl B # Tk 37 °C

(D) WEZAE ( thermophiles ) fzi 4 Bl E#T 5 60 °C

AR R LR ERERT » FRILIGEREE (blanching ) Z HIY - FEIAIE L ILAE 2

(A) B AN Z R (B) I LD

(C) TR AL (D) (R 11
FATIERIBENS - ISR - FHI R G e R 5% 2
(A) 8 B) 5 OF (D) B



RAREE  HEERIH (D)

43.

44,

45.

46.

47.

48.

49.

50.

o

YA RAWLRPERAK, ( maturation ) ZHGIL » I E A IEHE 2

(A) IELABFEHIAE 30 °C (B) FAM Z ARZAJRIR (AIRRALE) B iR
(C) R R BoHE = 2 i A (D) g 4 CO,

AT ( controlled atmosphere storage ) » fiifif CA By » ¥FFLE R KRCEERR

BANY CA Ry IRGH » oI A 2

(A) 2R+ CO, IRE (B) fEE TR O, HIRE

(C) FTHIHIZK R AR, CoHy (D) IR AR

TEPHD T » FEERELANT ( extrusion technology ) EL# & 12 JE FHEUE NIV — AR S A 2
(A) EfbIBk (B) B (C) TEMI LI (D) ThBRI A

G B R RE e A A R IH ARG - A D IERE 2

(A) H¥EB R IRKM G- RIRE R T ( hesperidin ) FTEL
(B) TR I8 B ( amylase ) ] gk P R 52

(C) TN ELH8:4E 32 ( methyl cellulose ) P AR FH R 52
(D) 10 B- BRARKIAS ( B-cyclodextrin ) AJfpR [ R 52

T EHWE SRR SRR RGE - Al AR 2

(A) B I8 (B) lFE& &S

(C) Pk RERT o VBB furg (D) BRI L IR bb— ek =
B LK B NERIE - NYIRGI A& A IERE 2

(A) {E#E_EEERER L RS B Ei A B R R IR A E
(B) —H %2 ( double kettle ) 2 —7 " RIEMNEWE 4 BYER]

(C) ZE BRI ERAE - HeERITEEL » AeERTER AN
(D) M EA HaZs e R AE A B - Im T

W R A 2 5% AR Wk B a1 8 ( retrogradation ) ?

(A) HELl (B) JilikE (©F:i7 (D) 32

DU —Rehf 5=t Eed ] DAY T A L E e o RIS (R 2

(A) (SR (B) WikEZZ e (O) HiRE=\kntE (D) ealknr
[DITZEE ]

\
/
i
[o)
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